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Welker - Ladenbacko6fen

Energieeffizienz und Frische fordern das Wachstuedelj Backerei! Das ist der
Grundgedanke seit vielen Jahren im Hause Welkeg st mehr als 140 Jahren
fortschrittliche, bedarfsgerechte Backofentechrik @lie Produktion und fur den Laden
anbietet. Das Welker—Ofenprogramm wird allen Anspe&in gerecht!

Welker liefert seit Jahrzehnten Heil3luft- oder Kektvonsoéfen aus der
Typenreihe MINIFOUR, Etagenbackéfen aus der Typaer& OYAL-
E/EB und ED und ROYAL-AB. Ofen aus der Typenreil@YAL-AB
und ROYAL-EB kénnen auch in Nostalgieausfuhrungsamwarz mit
vergoldeten Griffen und / oder mit Natursteinflieqgustikal) geliefert
werden. MINIFOUR-Ofen werden ausschlieRlich fur d@ichmaRe
60 x 40 cm geliefert; Ofen aus der ROYAL-Serie veeréh den MaRen
60 x 40 cm, 60 x 80 cm, 80 x 60 cm, 120 x 80 cnrdd® x 120 cm
mit bis zu 5 Herden gebaut. Die Ofen aus der ROWH-Serie sind
besonders platzsparend, es kann ein Garschranky @emperatur und
Feuchte automatisch gesteuert wird, unterhalb derdéd geliefert
werden. Ladenbackdfen, auch in In-Store-Bakeriegesietzt, werden
mit analoger, digitaler, Computer oder Touch-Sci8&uerung (mit
und ohne Piktogramme) geliefert.

Seit geraumer Zeit konnen Ofen fiur die Backblecle GroRe
60 x 40 cm aus der Typenreihe ROYAL-AB und MINIFOUR
kombiniert werden. Der Kunde kann sowohl die Vdeteeines
HeilBluftofens als auch die eines Etagenbackofenszenu Die
Kombination der Ofensysteme optimiert das BackerLaden und die
Individualisierung der eingesetzten Backtechnik.

Das aktuelle Angebot modernster Backofentechnild&ir Laden- oder
die Instore-Bakery orientiert sich stets an den ¥¢ten und
Anforderungen des Marktes und der Kunden aus viekmdern der
Welt. Das Feedback unserer Kunden ist fir Welkeetigsr

Motor/Antrieb fur die Neu- und Weiterentwicklung exgieeffizienter
Backtechnik. Mit fortschrittlichen, kostengilinstigemnovationen,
markt- und bedarfsgerechter Backofentechnik wirdRéfenational und
international neue Kunden ansprechen und gewiribas Ergebnis und
der Erfolg in 2011 kdnnen sich sehen lassen. Dias2I3l2 verspricht
trotz struktureller Probleme in diversen Marktehrsgute Aussichten.
Welker ist mit seiner fortschrittlichen, umfassemdefentechnik sehr
gut aufgestellt!
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