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Welker - Ladenbackoéfen

Energieeffizienz und Frische férdern das Wachstum jeder Backerei! Das ist der Grundgedanke seit
vielen Jahren im Hause Welker, das seit mehr als 140 Jahren fortschrittliche, bedarfsgerechte
Backofentechnik fiir die Produktion und fiir den Laden anbietet. Das Welker — Ofenprogramm wird
allen Anspriichen gerecht!

Welker liefert seit Jahrzehnten HeiBluft- oder Konvektionsofen aus der Typenreihe ,Minifour”,
Etagenbackoéfen aus der Typenreihe ,ROYAL-E/ED” und ,ROYAL-AB“ sowie ,Royal-EB“. ROYAL-AB und
EB kénnen auch in Nostalgieausfiihrung in schwarz mit vergoldeten Griffen und mit Natursteinfliesen
(rustikal) geliefert werden. Minifour-Ofen werden ausschlieRlich fiir die BlechmaRe 60 x 40 cm
geliefert; Ofen aus der ROYAL-Serie werden in den MaRen 60 x 40 cm, 60 x 80 cm, 120 x 80 cm oder
120 x 120 cm mit bis zu 5 Herden gebaut. Die Ofen aus der ROYAL-AB-Serie sind besonders
platzsparend, es kann ein Garschrank, der in Temperatur und Feuchte automatisch gesteuert wird,
unterhalb der Herde geliefert werden.

Seit geraumer Zeit kénnen Ofen fiir die Backbleche der GréRe 60 x 40 cm aus der Typenreihe ROYAL-
AB und Minifour kombiniert werden. Der Kunde kann sowohl die Vorteile eines HeiRluftofens als
auch die eines Etagenbackofens nutzen. Die Kombination der Ofensysteme optimiert das Backen im
Laden und die Individualisierung der eingesetzten Backtechnik.

Das aktuelle Angebot modernster Backofentechnik fiir den Laden- oder die Instore-Bakery orientiert
sich stets an den Wiinschen und Anforderungen des Marktes und der Kunden aus vielen Landern der
Welt. Das Feedback unserer Kunden ist fir Welker stetiger Motor/Antrieb fiir die Neu- und
Weiterentwicklung energieeffizienter Backtechnik. Mit fortschrittlichen, kostenglinstigen
Innovationen, markt- und bedarfsgerechter Backofentechnik wird Welker national und international
neue Kunden ansprechen und gewinnen. Das Ergebnis und der Erfolg in 2010 lassen sich sehen.
Welker hat im vergangenen Jahr in allen Bereichen einen zweistelligen Wachstumssprung,
insbesondere in Deutschland und hat seit Jahrzehnten keine Kurzarbeit einfiihren missen. Das Jahr
2011 verspricht trotz struktureller Probleme in diversen Markten sehr gute Aussichten. Welker ist mit
seiner energieeffizienten Ofentechnik sehr gut aufgestellt, ergdnzt durch das Angebot,
wirtschaftliche Systemldsungen in der Back- und Kaltetechnik anzubieten und zu liefern. Dies gilt
sowohl fir den Laden als auch fiir die Backstube.
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